Le Ferre SELEZIONE olio extravergine d'oliva 500 ml

Producent: LE FERRE - OLIWA EXTRA VERGINE
Rocznik:

Zawartos$¢ alkoholu: 0.0%

Pojemnos¢: 500 ml

Region:

Rodzaj:

Kolor wina:

Styl:

Cena netto: 102.00 zt

Cena brutto: 107.10 zt

LEFERRE

100% ltaliano, pierwsze ttoczenie na zimno.

Oliwa extravergine superiore w wersji premium luxury.

SMAK:

Wyijatkowa elegancja i harmonia smakdw. Intensywny, rozlegty i przyjemnie otulajacy zapach. Na
podniebieniu wyczuwalna miekka, aksamitna struktura.

SUGESTIE KULINARNE:

Idealnie dodaje smaku i charakteru wszelkim potrawom.

Przydatne informacje:

Najlepiej przechowywad w temperaturze pomiedzy 14 - 18°C. W nizszej temp. oliwa moze ulec krystalizacji,
ale wraca do postaci ptynnej w temperaturze powyzej 18°.

Data przydatnosci do spozycia: 27.04.2025
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Adres strony internetowej produktu:
https://www.winawloskie.pl/le-ferre-selezione-olio-extravergine-d-oliva-500-ml-1017.html
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http://winawloskie.pl/producenci/oliwa/
https://www.winawloskie.pl/le-ferre-selezione-olio-extravergine-d-oliva-500-ml-1017.html

Noma Sp. z o.0.
ul. Janka Wisniewskiego 20, 81-335 Gdynia

tel. 58 661 00 41, fax: 58 661 00 46, info@noma.gdynia.pl
NIP: 583-000-99-03; KRS: 0000115699, REGON: 001331963

Kapitat zaktadowy: 50 000,00 zt
PEKAO S.A. Il O/Gdynia 27 1240 3510 1111 0000 4318 4046
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