PRIMITIVO
DI MANDURIA

Denominazione di Origine Protetta

Cosimo Varvaglione Collezione Privata Primitivo di
Manduria DO

Producent: VARVAGLIONE Vigne e Vini, Leporano, Puglia
Rocznik: 2020
Zawartos¢ alkoholu: 15.0%
Pojemnos¢: 750 ml
Region: Puglia
Rodzaj: pétwytrawne
Kolor wina: czerwone
Styl: spokojne
Beczka: TAK

Cena netto: 111.38 zt
Cena brutto: 137.00 zt

"Kazdy zastuguje na to, aby sobie samemu poswiecic¢ troche czasu. Dlatego zrobitem to wino." Cosimo
Varvaglione

Prywatna Kolekcja Cosimo Varvaglione to wyjatkowo eleganckie, potezne czerwone wino, ktére
stworzyt i zadedykowat samemu sobie wtasciciel firmy - Cosimo Varvaglione. Wytwarzane jest z
recznie zbieranych, starannie wyselekcjonowanych gron, pochodzacych z bardzo starych, rosnacych
zgodnie z tradycjg rodzinng swobodnie krzewdéw Primitivo DOP. Intensywna czerwona barwa z
purpurowymi akcentami. Wspaniaty smak podkreslony przez dojrzato$¢ owocéw i aromaty tradycyjnej
konfitury z czarnej porzeczki. Dojrzewa minimum 14 miesiecy w duzych beczkach z debu francuskiego
oraz w amerykanskich barrique.

Sugestie kulinarne: uniwersalne wino, smaczne zardwno bez dodatkéw, jak i doskonate w potaczeniu z
czerwonym miesem i z dojrzatymi serami.

Grona: 100% Primitivo

Temp. serwowania:16-18°C

Nagrody i wyréznienia:

Berliner Wein Trophy 2019 - Ztoty Medal
BERLINER WEIN TROPHY 2018 - Ztoty Medal
Concours Mondial Bruxelles - Ztoty Medal dla rocznika 2014

Adres strony internetowej produktu:
https://www.winawloskie.pl/cosimo-varvaglione-collezione-privata-primitivo-di-manduria.html

Noma Sp. z o.0.
ul. Janka Widniewskiego 20, 81-335 Gdynia

tel. 58 661 55 16, fax: 58 661 00 46, info@noma.gdynia.pl
NIP: 583-000-99-03; KRS: 0000115699, REGON: 001331963

Kapitat zaktadowy: 50 000,00 zt
PEKAO S.A. Il O/Gdynia 27 1240 3510 1111 0000 4318 4046
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