Surfine Cuvee, Vino Spumante Brut magnum

Producent: FOSS MARAI, Guia di Valdobbiadene, Veneto
Rocznik:

Zawartos¢ alkoholu: 11.5%

Pojemnosc: 1500 ml

Region: Veneto

Rodzaj: wytrawne, weganskie
Kolor wina: biate

Styl: musujace

Beczka:

Cena netto: 167.07 zt

Cena brutto: 205.50 zt

Foss Marai Surfine CUVEE Brut to najbardziej wyrafinowana wersja historycznego Cuvée producenta.
Celem Foss Marai byto ulepszenie produktu jeszcze bardziej, poprzez dojrzewanie czesci wina bazowego w
matych beczkach, przez nie mniej niz sze$¢ miesiecy, stosujac technike mikrooksydacji, w ktérej miekng
szlachetne taniny i ksztattuje sie podstawowy smak stynnego CUVEE Brut, podczas gdy reszta wina
dojrzewa w zbiornikach ze stali nierdzewnej nad osadem drozdzowym ("sur lie"). Surfine CUVEE Brut
pokazuje styl Foss Marai, z charakterystycznym delikatnym bukietem zéttych owocdw i polnych kwiatdw, z
nutg papryki (charakterystyczng dla Sauvignon Blanc), ktére harmonijnie tgczac sie, tworza wyjatkowo
zréwnowazone wino, w petni odzwierciedlajace niepowtarzalng i niezrdéwnang osobowos¢ Foss Marai, z
przyjemnym i dtugim finiszem.

Certyfikat wina weganskiego - WEGANOK

Idealny partner do pierwszych dan o bogatym smaku, seréw i wedlin.

Temp. serw. 10° C

Grona: Glera, Sauvignon Blanc, Chardonnay

https://youtu.be/6z6DOmcqe3E

Dotacz karton firmowy gratis >>

Adres strony internetowej produktu:
https://www.winawloskie.pl/surfine-cuvee-vino-spumante-brut-magnum-917.html

Noma Sp. z o0.0.
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